
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Franz Apfel 
Lenggrieser Str. 39 ½  
83646 Bad Tölz 
Tel.: 08041 – 3362 
Rezept: Hinkl Paprikasch-Suppe für Helmut und andere 
Zwiebel, die halbe Menge vom Fleisch, klein schneiden in Butterschmalz – oder anderem – braun rösten, 
mit Wasser aufgiessen, Paprika, Pfeffer und Salz beigeben, Hühnerflügel – oder auch anderes Fleisch – 
zugeben, Krumbiera (Kartoffeln) und Geelrewa (Karotten) klein schneiden und dann alles zusammen 
aufkochen bis es weich ist. 
Löffelknödel: 
Wasser, Mehl, Ei und Salz zu einem halbfesten Teig schlagen, bis der Teig vom löffel abgeht, dann mit 
dem Löffel, je nach Wunsch, kleine bis mittelgroße Knödel abstechen und der Suppe beigeben. 
Kochzeit für die Knödel ca. 5 Minuten. 
Zum Schluss eine Einbrenne hell bis braun einrühren und fertig ist das Hinkl Paprikasch. Sauerrahm kann 
auf den Tisch kommen und nach Wunsch kann jeder zugeben. 
Das Rezept ist nicht patentier, kann sowohl abgeändert werden, als auch weitergegeben werden. 
Gruß an alle Landsleute  
Franz und Familie 
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Übernahme aus der Tageszeitung 

Karl Schick war einer der fleißigsten Besucher unserer 

Treffen. Karl war immer dabei, Danke Franz 


